- GUSTAV m&&ifée o

Du lundi au samedi midi et soir

Menu Eiffel 39 € ‘ : Menu Gustave 29 €

Foie gras mi-cuit, chutney d’oignons rouges au cassis Terrine de campagne, confit d’oignons et cornichons
Ta];:'tm'e de sa(liun]l}on, citron Vertbet pomme ﬂGlra;gny Smj>th e ohe (yEléfS mimosa, pain croustillant
scargots de Bourgogne au beurre persillé (6 pieces . Y Soupe al'oignon gratinée
- Plat du midi 14 € English menu Menu enfant 12 € =
Cote de cochon fermieére, jus au mi.el et pommes grenailles Du lundi au vendreds T N Croujs ”éi’l';:lsit“;:ites e Supréme de poulet, créme de morilles et pomme purée
Piece de Boeuf (200g), sauce poivre et frites fraiches sauf jours fériés : Mousse chocolat Cabillaud poélé, petits pois a la francaise et beurre blanc
Filet de bar roti, rigatoni au pesto et parmesan ) fifmt . Tripes a la mode de Caen (prix d’honneur 2023) et frites fraiches
Dessert au choix Assiette de fromages et salade
Supplément de 2 € pour le café gourmand Mousse chocolat, tuile croustillante
e Supplément de 5 € pour le champagne gourmand » Fromage blanc, coulis de fruits rouges iy
/
Nos Entrées Nos Plats Nos Fromages, Desserts
¥ Soupe a 'oignon gratinée 8€ Y Risotto d’asperges, parmesan et tuiles croustillantes 19€ et C O up es gl ac é es
Terrine de campagne? confit d’oignons et cornichons . 8€ B el nns el 3¢
Tartare de saumon, citron vert et pomme Granny Smith 12€ . oy« .
(Eufs mimosa, pain croustillant 7€ Filet de bar réti, rigatoni au pesto et parmesan 21€ Petit camembert d’Isigny roti, miel et thym 10€
¥ Burrata, tomate et basilic 10€ Aile.de raie, kiel’m'e (.1’agru.rn\es, croﬁtor.ls et pomme purée 19€ Crumble pomme, glace vanille o g€
Ca]'pacci() de b(}:uf et Copeaux de pannesan 9 € Cablllaud poele, pellts pOlS a la ﬁ'an(;alse et beurre blanc 20 € . .
. . . . ) , N Mousse chocolat, tuile croustillante 7€
Os a meelle fleur de sel a la Gustave 9€ Saint-Jacques et encornets, créme citronnée, petits légumes 23€ _ _
Assiette gourmande (Foie gras, saumon gravlax, gambas) 16 € Gambas roties, beurre d’ail et risotto d’asperges 24€ Fromage blanc, coulis de fruits rouges 7€
¥ Petit camembert d’Isigny roti, miel et thym 10€ Chou fagon Paris-Brest 9€
Foie gras mi-cuit, chutney d’oignons rouges au cassis 16 € . R ' ) Baba au rhum et chantilly 9€
Saumon gravlax, creme ciboulette 14€ Supréme de poulet, creme.de oerllies e Puree D¢ Profiterole, chou a la glace vanille et sauce chocolat 9€
Escargots de Bourgogne au beurre persillé Bu‘rz.ger de Ab(xzui, confit d’oignons, fromage, lard grillé 19€ Créme brulée i la vanille 9€
6 picces 10€ Ppreees 1ois et frtes fraiches Brioche fagon pain perdu, glace vanille 9¢€
Cote de cochon fermiere, jus au miel et pommes grenailles 20¢€ ] ' ’
Belles cuisses de grenouilles en persillade et pomme purée 23€ Caithomiiogmmrmi] Lo
NO S S al ade S Tartare de beeuf et frites fraiches 19€ Champagne gourmand 15€
Salade de saumon en gravlax, agrumes et tomates confites 17€ Piece de Boeuf 200g), sauce poivre et frites fraiches 22€ LR E e TG I s
Brochette de gambas sur son lit de salade 20€ Entrecote sauce béarnaise et frites fraiches 2€ Coupe normande : sorbet pomme et calvados 8€
Grand tartare de saumon, citron vert et Granny Smith 17 € Tripes a la mode de Caen (prix d’honneur 2023) et frites fraiches 20¢€ Chocolat liégeois : glace chocolat, sauce chocolat et chantilly 8€
La César, parmesan, poulet croustillant et tomates confites 16 € Jarret d’agneau, jus au thym et pomme purée 23€ Café liégeois : glace café, sauce café et chantilly 8€
Croque truffe, béchamel crémeuse et jambon 16 € Grand carpaccio de boeut, frites fraiches et salade 20¢€ Sorbet citron au limoncello 8€
Eaa Garnitures supplémentaires : Frites fraiches, pomme purée, risotto ou salade : 3 € gﬁ%
= Prix nets, taxes et service compris, nous nous tenons a votre disposition pour toute information relative aux allergenes. ‘z Tous nos plats sont faits maison et réalisés a base de produits frais, en privilégiant les producteurs de proximité. Toutes nos viandes sont d’origine francaise. ¢

Végétarien



